
Tegame di melanzane alla parmigiana con 
mozzarella di bufala fresca, pomodoro e basilico.
Euro 26,00 porzione doppia Allergeni: 1, 7, 9

** Trancetti di focaccina al fior di sale, olio EVO e 
origano.
Euro 6,00 Allergeni: 1, 7

Focaccina barese all’acciuga del Cantabrico.
Euro 6,00 Allergeni: 1, 4 

Quadrotti di piadina allo squaquerone, rucola e 
pomodorini.
Euro 6,00 Allergeni: 1, 7

L A  G A Z Z E T T A  d e l l ’ O S T E R I A
E d i z i o n e  L i m i t a t a  -  M M X X V

f i g l i  d e i  f i o r i  o s t e r i a
s h a r i n g  F o o d  &  s h a r i n g  L o v e

E x e c u t i v e  C h e f  G i a n n i  T a n c r e d i 
C h e f  d e  c u i s i n e  M e h d i  N a c h a t 

i n s t a g r a m
@ f i g l i d e i f i o r i o s t e r i a

i  t a g l i e r i  i n  c o n d i v i s i o n e

Prosciutto di Parma 24 mesi, 
coscia cotta di maiale, 
salame di Varzi, 
salame con filetto di suino stagionato, 
coppa Piacentina al Bonarda DOC 
e carpaccio di manzo marinato del Trentino.
serviti con 
Insalata di pollo al sedano rapa, 
Casera e maionese allo yogurt, 
antipasto piemontese, 
e **trancetti di focaccina al fior di sale, olio 
EVO e origano.
Allergeni: 1, 3, 7, 9

Latticini con bocconcini di bufala, burratina 
pugliese biologica,ricottina di bufala e 
giuncata vaccina.
serviti con 
Focaccia Barese all’acciuga del Cantabrico,
sottoli e sottaceti e quadrotti di piadina allo 
squaquerone, rucola e datterini.
Allergeni: 1, 4, 7

***Ravioli di borragine con pinoli alla salvia e spinacini baby. 
Euro 32,00 porzione doppia Allergeni: 1, 3, 7, 8

Riso pilaw al curry con piccole verdure e straccetti di pollo allo spiedo.
Euro 24,00 porzione doppia Allergeni: 9, *gluten free 

***Gnocchetti di patate alla Sorrentina con pomodorini al basilico e mozzarella 
di bufala.
Euro 30,00 porzione doppia Allergeni: 1, 3, 7
 
Lasagnetta con zucchine in fiore, gocce di pesto e caprino vaccino.
Euro 32,00 porzione doppia Allergeni: 1, 3, 7, 8

Insalatona riccia con spinacini baby, pesche alle 
perle d’aceto balsamico, finocchi, frutti di bosco 
e mandorle.
Euro 20,00 porzione doppia Allergeni: 8, 
*gluten free

Insalatona con insalata misticanza, cetrioli, 
pomodori, avocado, noci e giucata con dressing 
allo yogurt.
Euro 20,00 porzione doppia Allergeni: 7, 8, 
*gluten free

l o  s p i e d o
Stinco di maiale con insalata di taccole baby alla senape di Digione e 
pomodorini.
Euro 24,00 (stinco intero) Allergeni: 7, 10,*gluten free

Pollastra a busto aromatizzata alle erbe fini del Mediterraneo 
con patate, cipolla allo spiedo e guanciale di Sauris. 
Euro 34,00 (pollo intero da 1,5 Kg) Allergeni: 7, *gluten free

Magatello di vitello tonnato con capperi in fiore, valeriana e pomodorini. 
Euro 28,00 Allergeni: 3, 4, 10, *gluten free

Arrostino di faraona con insalatina di pomodorini gialli e rossi e cetrioli con 
salsa alla creme fraiche al peperoncino, acciuga e capperi.
Euro 28,00 Allergeni: 4, 7, *gluten free

*Arrosticini d’agnello con * spicchi di patate fritte alla paprika 
e salsa ‘‘rus du diau’’ piccante. 
Euro 16,00 (10 pezzi) Allergeni: /, *gluten free

Ossobuco di vitello alla Milanese con verdurine baby al vapore.
Euro 30,00 Allergeni: 1, 7, 9 

l ’ i n s a l a t ap e r  a c c o m p a g n a r e

I SALUMI 			   e u r o  3 4 , 0 0 I LATTICINI			   e u r o  3 4 , 0 0

i  d e s s e r t
P o r z i o n e  s i n g o l a
Tiramisù classico al mascarpone e caffè. 
Euro 8,00 Allergeni: 1, 3, 7

Crostata del giorno. 
Euro 8,00 Allergeni: 1, 3, 7, 8

Sorbetto classico al limone servito 
in bicchiere. 
Euro 6,00 Allergeni: *gluten free, 7

Tartelletta con pesche marinate al basilico e 
gelato alla vaniglia.
Euro 10,00 Allergeni: 1, 3, 7

Cheesecake alla fragola e yogurt con salsa alla 
vaniglia.
Euro 9,00  Allergeni: 1, 3, 7

a l l e r g e n i
1. Cereali contenenti Glutine 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 6. Soia 7. Latte e Latticini 

8. Frutta a guscio 9. Sedano 10. Senape 11. Semi di Sesamo 12. Anidride solforosa 13. Lupini 14. Molluschi
coperto Euro 4,00

*rischio di contaminazione    **prodotto surgelato all’origine        ***fatti in casa e abbattuti al momento

p i ù  d i
2 0 0 

e t i c h e t t e  n e l  n o s t r o
i n s e r t o  v i n i

l a  p a s t a  a l  f o r n o
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i n s t a g r a m
@ f i g l i d e i f i o r i o s t e r i a

i  t a g l i e r i  i n  c o n d i v i s i o n e

Parma ham 24 month old, 
cooked leg of pork, 
salami from Varzi, 
salami with pork fillet,
coppa Piacentina flavoured with 
Bonarda wine DOC 
and carpaccio marinated beef from Trentino.
served with
Chicken salad with celeriac, 
Casera cheese and yogurt mayonnaise,
Piedmont appetizers, and**slices of focaccia 
with salt, extra virgin olive oil and oregano.
Allergens: 1, 3, 7, 9

Dairy products with buffalo bites, organic 
burratina from Apulia, buffalo ricotta and 
cow’s junket.
served with

Focaccia from Bari with Cantabrian anchovy, 
pickles and piadina squares with squaquero-
ne, arugula and cherry tomatoes.
Allergens: 1, 4, 7

l a  p a s t a  a l  f o r n o

Eggplant ‘parmigiana style’ with fresh 
buffalo mozzarella cheese, tomato and basil.
Euro 26,00 portion for two Allergens: 1,7,9

** Slices of focaccia with salt, extra virgin olive oil 
and oregano.
Euro 6,00 Allergens: 1, 7

Bari focaccia with Cantabrian anchovy.
Euro 6,00 Allergens: 1, 4

Squares of piadina with squaquerone cheese, 
arugula and cherry tomatoes.
Euro 6,00 Allergens: 1, 7

***Borage ravioli with sage pine nuts and baby spinach. 
Euro 32,00 portion for two Allergens: 1, 3, 7, 8

Curry pilaw rice with small vegetables and spit roasted chicken strips.
Euro 24,00 portion for two Allergens: 9, *gluten free

***Sorrentine potato gnocchetti with basil tomatoes and buffalo mozzarella.
Euro 30,00 portion for two Allergens: 1, 3, 7

Lasagnetta with flowering zucchini, pesto drops and cow’s goat cheese.
Euro 32,00 portion for two Allergens: 1, 3, 7, 8

Curly salad with baby spinach, balsamic vinegar 
pearl peaches, fennel, berries and almonds.
Euro 20,00 portion for two Allergens: 8,
*gluten free

Big salad with misticanza salad, cucumbers, 
tomatoes, avocado, walnuts and giucata with 
yogurt dressing.
Euro 20,00 portion for two Allergens: 7, 8,
*gluten free

l o  s p i e d o
Pork shank with baby jackdaw salad with Dijon mustard and 
cherry tomatoes.
Euro 24,00 (full pork shank) Allergens:  7, 10, *gluten free

Chicken flavored with fine Mediterranean herbs with potatoes, spit-roasted 
onion and Sauris bacon. 
Euro 34,00 (full chicken 1,5 Kg) Allergens: 7, *gluten free

Veal fillet tonnato with blooming capers, valerian and cherry tomatoes.
Euro 28,00 Allergens:  3, 4, 10, *gluten free

Guinea fowl roast with yellow and red cherry tomato and cucumber salad 
with chili creme fraiche sauce, anchovy, and capers.
Euro 28,00 Allergens: 4, 7, *gluten free

*Lamb arrosticini with * paprika fried potatoes and spicy ‘’rus du diau’’ sauce.
Euro 16,00 (10 pieces) Allergens: /, *gluten free

Veal marrowbone  with steamed baby vegetables.
Euro 30,00 Allergens: 1, 7, 9

COLD CUTS DAIRY PRODUCTS

a l l e r g e n s
1. Cereals 2. Crustaceans 3. Eggs 4. Fish 6. Soy 7. Milk

8. Nuts 9. Celery 10. Mustard 11. Sesame 12. Sulphites 13. Lupin 14. Molluscs
seat charge Euro 4,00

*contamination risk    **freezed        ***home made and freezed

i  d e s s e r t
P o r t i o n  f o r  o n e
Classic tiramisu with mascarpone and coffee.
Euro 8,00 Allergens: 1, 3, 7

Tart of the day. 
Euro 8,00 Allergens: 1, 3, 7, 8

Classic lemon sorbet served in a glass. 
Euro 6,00 Allergens: *gluten free, 7 

Tartlet with basil marinated peaches and vanilla 
ice cream.
Euro 10,00  Allergens: 1, 3, 7

Strawberry and yogurt cheesecake with vanilla 
sauce.
Euro 9,00 Allergens: 1, 3, 7

m o r e  t h a n 
2 0 0 

w i n e s  i n  o u r
i n s e r t o  v i n i

l ’ i n s a l a t ap e r  a c c o m p a g n a r e

e u r o  3 4 , 0 0e u r o  3 4 , 0 0


